
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Cuerpo y tapa fabricados en aleación de aluminio fundido.
Asas fundidas en un mismo cuerpo con la pieza.
Perilla fabricada en polímero de ingeniería de gran resistencia mecánica y térmica.
Cuerpo y tapa recubiertos exteriormente con esmalte vitro porcelanizado(Aqua o Terra), interior 
antiadherente color negro.

Cocinar hace bien 

• Código: 38452412
• Código: 38452466
• Medida: 24 cm
• Comensales: 4
• Capacidad: 4,5 Lts.

CAPACIDAD  CACEROLA /24 cm.
CONTEMPORÁNEA
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COMPLEMENTOS

FUNCIONES

Sugerí estas recetas destacando las funciones y los bene�cios de Cocinar con Essen.

Peceto con croute de queso y hierbas

Pieza: Cacerola /24 cm.
Función: Horno - Carnes.

Ensalada Tibia de Vegetales y Quinoa

Pieza: Cacerola /24 cm.
Función: Horno - Verduras.

Un aliado perfecto para frituras 
sabrosas, crocantes y saludables. 
Colocar el cestillo en el interior de la 
pieza, quitarlo utilizando el mango y 
dejar escurrir sobre la araña por 
fuera de la pieza.

El complemento ideal, facilitando 
la preparación y desmolde de 
budines, panes ¡y sorprendiendo a 
todos con las mejores recetas! 
Con Essen cocinas Baño de María 
¡SIN AGUA!

El Vaporizador posee una gran capacidad 
y un sólido diseño. Su tamaño es ideal 
para cocciones abundantes. ¡Además, 
podés cocinar un arroz o una sopa en la 
Cacerola,mientras se cocina la preparación 
al vapor!

Vaporizador con Tapa 38801994 Cestillo Freidor 38890924Savarín Gris Granito 38801348

Fuego
corona
toda la
cocción

HORNO MASAS
Sin precalentado

CAZUELAS Y
GUISADOS

HORNO VERDURAS
Y TORTILLAS
Con precalentado
Fuego
corona
toda la
cocción

BAÑO DE MARÍA Sin precalentado

Fuego
corona
toda la
cocción sin
complementos

Fuego
medio
toda la
cocción con
complementos

HORNO CARNES
Con precalentado

Fuego
máximo
hasta dorar
la carne

Fuego
mínimo
hasta terminar
la cocción

VAPOR Sin precalentado

Fuego
máximo
hasta
romper el
hervor

Fuego
mínimo
hasta terminar
la cocción

Fuego
mínimo
toda la
cocción

FRITURAS
precalentar el aceite

Fuego
máximo
toda la
cocción


