CACEROLA 24CM C/ASAS CERA FORTE TERRA

Cédigo: 38452425 Perilla

Categoria: durables fabricada en polimero de
ingenieria de gran resistencia

mecanica y térmica. Ergonémica,
con base para proteger que los

o e dedos no toquen la tapa, evitando
Descripcion Asas quemaduras.

Esta cacerola y los complementos Fundidas en aluminio junto con
que hemos desarrollado, permiten el cuerpo para garantizar la
disfrutar de todas las funciones y durabilidad durante toda la RO )

beneficios de las piezas Essen. vida util del producto.

Cocinar hace bien

Espesores diferenciados

Son una excelente opcidn resuelve
absolutamente todas las posibilidades
de preparaciones y cocciones tanto
dulces como saladas: desde tortas a
panes, carnes, cazuelas, guisados y
sopas, etc.

Cierre cuerpo y tapa

Desarrollados con un perfecto ajuste que
permite obtener un cierre de vapor, el

Recubrimiento exterior

cual mantiene las propiedades
organolépticas de todos los alimentos
durante la cocciodn.

Datos técnicos

Apta funcionamiento cocinas:

6 © @&

Gas  VitrocerdmicaHalégena

Eléctrica Permiten distribuir mejor
sobre la coccioén el goteo
gue se genera por
condensacién del vapor en
el interior de la misma.

Barreras al vapor

En el interior de la tapa.
Recubrimiento interior

Ceramica bicapa qmme C E R A

VW FORTE

Medida: (MM 24 cm.

Capacidad(aprox.): é 4,5 It.

Peso(aprox.): m total 1,5 kgs.

P (tapa 0,8/cuerpo 0,7)

Interior de
la pieza
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Capa 2 - Top Coat

Aluminio

Capa 1- Base Coat

Esmalte vitroporcelanizado

de gran brillo y resistencia

Colores disponibles

Terra (38452425)

Cuerpo y tapa fundidos en un
solo cuerpo de aleacién de
aluminio. Paredes de espesores
diferenciales, favorecen la
conduccién homogénea del
calor no solo en el cuerpo sino
hacia la tapa.

r Perilla

Arandela

Tornillo

Recubrimiento
interior

Cuerpo

Asa

Recubrimiento
exterior
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Complementos

Savarin 24 cm 38801385

El complemento ideal,
facilitando la preparacién y
desmolde de budines, panes y
sorprendiendo a todos con las
mejores recetas.

Con Essen cocinas Bario de
Maria sin agua.

DESCONGELADO

(#) Sin precalentado

FUEGO
CORONA

(F NN N NN

———— toda la coccién

FRITURAS

CON y SIN complemento
# Precalentar el aceite

FUEGO
MAXIMO
& toda la coccién

HORNO CARNES

# Con precalentado

FUEGO
‘g MAXIMO
VIVYYYvey hasta dorar

HORNO MASAS

SIN complemento
(#) Sin precalentado

FUEGO
CORONA

(NN N NN

—————— toda la coccién

HORNO VERDURAS
Y TORTILLAS

& Con precalentado

FUEGO
MAXIMO

—— hasta precalentar

0000000

HORNO MASAS

CON complemento
#) Sin precalentado

000000000

Vaporizador 18/28 38802384

El Vaporizador posee una gran
capacidad y un sélido diseno.

Su tamaiio es ideal para
cocciones abundantes.

Ademas, podés cocinar un arroz

o una sopa en la cacerola,
mientras se cocina la
preparacion al vapor.

VAPOR

CON y SIN complemento
#) Sin precalentado

FUEGO FUEGO
MINIMO MAXIMO
hasta finalizar hasta romper
la coccién M el hervor

CAZUELAS

Y GUISADOS

(#) Sin precalentado
FUEGO FUEGO
MEDIO MINIMO

hasta finalizar

(YYYYYYY)

la coccidn ——

toda la coccién

BANO MARIA

SIN complemento
% Con precalentado

FUEGO

MINIMO

hasta finalizar
_““““ la coccién
BANO MARIA

CON complemento
# Con precalentado

FUEGO
MAXIMO

Cestillo freidor colgante 38891024

Un aliado perfecto para frituras
sabrosas, crocantes y
saludables. Colocar el cestillo en
el interior de la pieza, quitarlo
utilizando el mango y dejar
escurrir sobre la arafia por fuera

de la pieza.

Perilla de cocina

4, apagado

FUEGO
MEDIO

—————  lacoccitn

FUEGO FUEGO
CORONA CORONA
hasta terminar

ELLLLLLE toda la coccién

para precalentar

000000000

hasta finalizar la
coccion

Fuegos de hornallas
indicado para cada
preparacion.
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FUEGO
CORONA

(F R NN NN

FUEGO
MiNIMO
0000000

FUEGO
MEDIO
000000004

FUEGO
MAXIMO
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