CACEROLA 18CM C/MANGO CERA FORTE TERRA

Cddigo: 38351825

Cocinar hace bien Categoria:

Descripcion

Esta Cacerola con mango es ideal
para preparaciones de platos
pequenos.

Posee una pequefia base, paredes
laterales altas y mango lo que facilita
el manejo de las piezas.

Su uso es muy versatil ya que permite
cocinar panes, tortas, carnes, cremas
y salsas.

Datos técnicos

Apta funcionamiento cocinas:
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Gas  Vitrocerdmica  Halégena

Eléctrica
Medida ™) 18 cm.
Capacidad(aprox.): é 2.1 It.
Peso(aprox.): I total 1,7 kgs.

P (tapa 0,5/cuerpo 1,2)

durables

Cierre cuerpo y tapa

Desarrollados con un perfecto
ajuste que permite obtener un
cierre de vapor, el cual
mantiene las propiedades
organolépticas de todos los
alimentos durante la coccioén.

Perilla

Fabricada en polimero de
ingenieria de gran resistencia
mecanica y térmica. Ergondémica,
con base para proteger que los
dedos no toquen la tapa, evitando
quemaduras.

Colores disponibles

Terra (38351825)

Espesores
diferenciados

Cuerpo y tapa fundidos en un solo
cuerpo de aleacién de aluminio.
Paredes de espesores diferenciales,
favorecen la conduccién

homogénea del calor no solo en el
cuerpo sino hacia la tapa.

Mango

Chapa difusora

Fabricado en polimero de ingenieria de gran
resistencia mecanica y térmica. Ergonémico, con
relieve “frenadedos” para evitar quemadura de los
dedos al tocar chapa difusora.

Barreras al vapor

Recubrimiento exterior

En el interior de la tapa.

Permiten distribuir mejor
sobre la coccién el goteo
gue se genera por
condensacién del vapor en
el interior de la misma.
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Esmalte vitroporcelanizado

de gran brillo y resistencia

Fabricada en acero inoxidable, permite disipar gran parte del calor
proveniente del cuerpo, manteniendo a menor temperatura el mango.

Cubre el exclusivo sistema de sujecion “clip”, el cual no hace uso de
tornillo, evitando que, por uso o paso del tiempo, se afloje elmango.

Aluminio

Recubrimiento interior =
. Perilla _z
Ceramica bicapa qmme C E R A Chapa Resorte
\V/ FO RTE Arandelg ——e= soporte
Tornillo ——OjL
, Chapa Mango

Inte(lor o] Tapa 0 disufora
la pieza y

Capa 2 - Top Coat

Capa 1- Base Coat

Cuerpo
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Complementos

Vaporizador 18/28 38802384

Para su uso con la Cacerola 18 es
necesario contar con una tapa
diametro 24/28.

Podés cocinar un arroz o una
sopa en la cacerola, mientras se
cocina la preparacion al vapor.

Savarin Gris 38801585

El complemento ideal,
facilitando la preparacién y
desmolde de budines,
panes jy sorprendiendo a
todos con las mejores

recetas! Con Essen cocinas
Bafo de Maria jSIN AGUA!

DESCONGELADO

(#) Sin precalentado

FUEGO
CORONA

KXXXXK toda la coccién

FRITURAS

SIN complemento
# Precalentar el aceite

FUEGO
MAXIMO

——— toda la coccién

HORNO CARNES

&% Con precalentado

FUEGO
MAXIMO

hasta dorar
la carne

HORNO MASAS

SIN complemento
# Sin precalentado

FUEGO
CORONA

(NN NN NN

HORNO VERDURAS
Y TORTILLAS

% Con precalentado

FUEGO
MAXIMO

—— hasta precalentar

toda la coccién

FUEGO

MINIMO

hasta finalizar
M la coccién

HORNO MASAS

CON complemento
() Sin precalentado

FUEGO

MEDIO

hasta finalizar
_‘““““ la coccidn

FUEGO
CORONA

hasta terminar
la coccidn
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VAPOR

CON y SIN complemento
@) Sin precalentado

FUEGO
MAXIMO

hasta romper

CAZUELAS
Y GUISADOS

(#) Sin precalentado

FUEGO

MINIMO
M toda la coccién
BANO MARIA

SIN complemento
# Con precalentado

FUEGO
CORONA

L toda la coccidn

Fuegos de hornallas indicado para cada preparacion.

FUEGO

FUEGO

9 CORONA e MINIMO
XXX XX Yy

000000000

FUEGO

MINIMO

hasta finalizar
_““““ la coccion
BANO MARIA

CON complemento
# Con precalentado

FUEGO
MAXIMO

para precalentar

A

000000000

— y sellar —

FUEGO
MAXIMO

FUEGO
MEDIO

hasta finalizar la

coccion

Perilla de cocina

4, apagado
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