PLANCHA NUIT
®

CédigO: 38734472 Asas Negro
, Recubrimiento exterior : ..
I i Categoria: durables : . Fundidas en aluminio junto con
Cocinar hace bien 9 Esmalte vitroporcelanizado el cuerpo para garantizar la

durabilidad durante toda la
vida util del producto.

de gran brillo y resistencia

Descripcion

Pieza de disefio con buena capacidad
de coccidn cubriendo dos hornallas
de la cocina.

Recubrimiento interior

Destaca por su concepcién funcional

o Antiadherente tricapa de
y practica.

grande antiadherencia lo que
permite una limpieza facil y EFROEE

rapida

Ademas de todas las funciones de
una plancha para coccién, es posible
utilizarla como tapa del producto
Urban Grill (y viceversa)

Recubrimiento

Guia de deslizamiento e

Este sobrematerial habilita a esta pieza a funcionar como tapa del

producto Urban Grill, permite el deslizamiento longitudinal entre objetos. Capa 3 - Final o Top Coat

Datos técnicos

Capa 2 - Intermedio o Mid Coat

Apta funcionamiento cocinas:

6 © &

Gas  Vitrocerdmica  Halégena

Cuerpo de aluminio Capa 1- Primer o Base Coat

El encastre entre ambas

Eléctrica piezas a tr.avés de esta
guia permite la
interaccién entre ambas.
Medida: (M) 47 x 26 cm.
Plancha Nuit Urban Grill
Capacidad(aprox.): ﬁ 2,5 It.
Urban Grill Plancha Nuit
Peso(aprox.): i 2.1 kgs. — —
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Complemento

Plancha Nuit

Urban Grill

. & Con precalentado méximo 2 minutos,
fuego medio,hornalla correspondiente.

GRILLADOS

(Bifes, costeletas, brochettes, verduras,etc)
' i (Arrollado de verduras, omelette de queso,

==
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OMELETTES
Y PANQUEQUES

panqueque de verduras)
& Con precalentado méaximo 2 minutos,

FUEGO
CORONA

toda la coccién

FUEGO MAXIMO
hasta dorar

XYY YY)

FUEGO MEDIO

hasta finalizar
la coccién

fuego medio,hornalla correspondiente.

| HORNO PARA VERDURAS/ |

VERDURAS RELLENAS

(Papas, batatas,zapallitos rellenos)

i & Con precalentado méximo 2 minutos,
fuego medio,hornalla correspondiente.

FUEGO
\V=_

MINIMO
toda la coccién
Yy

11 cazuelas, guisados, etc.)

Plancha Nuit como tapa de Urban Grill

I
Urban Grill como tapa de Plancha Nuit

DESCONGELADOS

Carnes crudas (se cocinan de la misma

Recetas cocidas (tartas, pizzas, tortillas,
~ forma que las carnes sin congelar)

@ Sin precalentado - #Con precalentado maximo 2 minutos,

fuego medio,hornalla correspondiente.

FUEGO
CORONA

Hasta descongelar
por completo

FUEGO MAXIMO

hasta dorar
la carne

Y YYYYY)
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FUEGO MINIMO

hasta finalizar
la coccién

Urban Grill se desliza
longitudinalmente sobre la
Plancha Nuit, permitiendo
observar la coccidn.

HORNO PARA MASAS

(Pizzas y panes)

@ Sin precalentado

FUEGO
CORONA

toda la coccidn

\

LYY YYYY)

2 HORNALLAS:

Como esta pieza puede
funcionar sobre 2 hornallas en
simultaneo, de requerirse que la

superficie de coccion tenga una
temperatura uniforme en toda
su extension, graduar la
potencia de cada hornalla si las
mismas no son iguales.

Plancha Nuit se desliza
longitudinalmente sobre la
Urban Grill, permitiendo
observar la coccién.

FUEGO
CORONA

(NN R NNN]

FUEGO
MiNIMO
(YYYYYYY]

FUEGO
MEDIO
o

FUEGO
MAXIMO

@ © 0 O

Si tu cocina es eléctrica o vitroceramica:

Potencia equivalente al Fuego corona: Intensidad 2.
Potencia equivalente al Fuego minimo: Intensidad 3.

Potencia equivalente al Fuego medio:

Intensidad 4.

Potencia equivalente al Fuego maximo: Intensidad 6.

Fuegos de hornallas
indicado para cada
preparacion.

Perilla estandar
de cocina

<, apagado
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