CACEROLA 24 CM

Cdédigo: 38002410
Cocinar hace bien Categoria: durables

Acero inoxidable
exterior pulido espejo

2 nova

v STEEL

Acero inoxidable magnético

Descripcion

Esta cacerola es una excelente opcién
ya que se adaptan a una familia de
entre 4 y 5 integrantes resolviendo
absolutamente todas las posibilidades
de preparaciones y cocciones tanto
dulces como saladas: desde tortas a
panes, carnes, cazuelas, guisados y
sopas, etc.

Distribucion homogénea de calor 360°

En el disefio de tres capas de materiales (acero
inoxidable-aluminio-acero inoxidable) se tuvo especial
cuidado y foco en lograr una uniformidad, una
continuidad de espesores en el cuerpo, en la tapay en
el sistema cuerpo/tapa.

Esta configuraciéon de espesores logra una eficiente
distribucién y aporte de calor en los 360 grados, vale
decir, en toda direccién. El alimento recibe el aporte

La nueva tecnologia de fabricacién
Nova Steel permite una coccién mas

versatil.
calorifico de manera pareja. [/
Acero inoxidable |/
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Eléctrica Halégena Lavc;va}'illas
Tapa
- Asa |
Medida: M 24 cm.
. Sello de vapor — . - Asa
Capacidad(aprox.): ﬁ 4,9 It. El sello de vapor se logra por la accién simultéanea en el cierre cuerpo/tapa.
Fondo inductivo La tapa tiene una minima pendiente desde el centro hacia la periferia que Cuerpo
Peso(aprox.): a total 2,9 kg S. Fondo,e.xterlor con acero |nOX|dabea permite al vapor de condensacién un recorrido h.aC|a el borde. En el labio de
magnético permite coccion en cocinas encastre y centrado de la tapa el vapor gotea hacia el fondo del cuerpo,
- (tapa 1,0/cuerpo 1,9) de induccién. provocando un proceso ciclico.
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Complementos

Savarin 24 cm 38801385 Vaporizador 18/28 38802384 Cestillo freidor colgante 38891024

El complemento ideal, El Vaporizador posee una gran Un aliado perfecto para frituras
facilitando la preparacion 'y capacidad y un sélido diseno. sabrosas, crocantes y

desmolde de budines, panes 'y saludables. Colocar el cestillo en
sorprendiendo a todos con las el interior de la pieza, quitarlo
mejores recetas. utilizando el mango y dejar
escurrir sobre la arafia por fuera
de la pieza.

Su tamaiio es ideal para
cocciones abundantes.

(solo con tapas sin asas de
didmetro 24/28 cm.)

Con Essen cocinas Bafio de
Maria sin agua.

~ Funciones | Fuegos/Potencias

HORNO PARA MASAS HORNO PARA MASAS BANO MARiA BANO MARiA Se muestra una ilustracién de una perilla standard de cocinas a gas y la posicion de la misma respecto a los fuegos a utilizar.

Sin complemento Con complemento savarin ; Sin complemento savarin CON complemento savarin ! En el caso de contar con el Anafe a induccién (60050179), se muestra en tabla la relacién entre fuegos y potencia.
|
@ Sin precalentado @ Sin precalentado : @ Sin precalentado @ Con precalentado 2" a 3’ | L
| | PERILLA DE COCINA A GAS GAS ! INDUCCION
| ' .
: | . N° Progr. | Potencia(W)
FUEGO FUEGO | FUEGO FUEGO | FUEGO : |
CORONA | Ne° 1. 1
‘ - toda la coccidn - hasta finalizar : toda la coccidén - toda la coccién : pag e YY) | 0 : 50
oy 00000000 la coccién I 0000000 ‘“““‘ | : |
! X T === -
|
: FUEGO | |
| e MiNIMO | N° 1.5 . 350
I YY) : |
' |
HORNO PARA CARNES . DESCONGELADO . FRITURAS L. Al 0 o2 e T ——
: : con y sin complemento freidor : FUEGO | :
# Con precalentado hasta que la tapa del | @ Sin precalentado para descongelar . & Precalentar el aceite I e MEDIO ! N° 2.5 | 500
producto tome temperatura(entre 3" y | preparaciones cocidas(tartas,tortillas, ! 000000000 ' |
5’ segun el tamafio de la cacerola) | guisados,etc) | ' : [
| | e ey & L Lo
FUEGO FUEGO | FUEGO | f FUEGO | | |
@A MAXIMO @ MiNIMO | i CORONA 7y MAXIMO/MEDIO | FUEGO . |
hasta dorar hasta finalizar : Hasta descongelar : -/ toda la coccién | G MAXIMO | N° 4.0 : 880
TP la carne o la coccién | s por completo SETYYYYYYY | 0000000000 : |
' En el caso de carnes crudas congeladas, se cocinan I Si el alimento es pequeiio, FUEGO MAXIMO. : I
en la cacerola precalentada del mismo modo que Si el alimento es grande, FUEGO MEDIO, |
una carne sin congelar. para que el calor llegue al centro de la preparacién |
I [}
| Accesorios
|
| B (No incluidos)
HORNO PARA VERDURAS Y TORTILLAS - CAZUELAS Y GUISADOS | VAPOR | T
I I | —
@ Sin precalentado # Con precalentado : @ Con y sin precalentado(segun indique : @ Sin precalentado '
| la receta) |
| |
|
2y FUEGO FUEGO | FUEGO . FUEGO , FUEGO -
MINIMO il | A MIiNIM . . . . ope ,
wey CORONA o o MINIMO MAXIMO aJ o Limpiador de acero inoxidable  Asas de silicona linea acero
hasta finalizar toda la coccién | toda la coccién | hasta romper hasta finalizar . .
TP la coccion . | bk | FYYYYYYV) el hervor . la coccion 38891024 inoxidable 60050219
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