UDIN

DE CANELA

8 porciones C': 1h 30 min /A Funcién de Horno

0
o

Masas

w Para el budin: Para la cubierta:
w
[
E 200 gr. manteca 200 gr. queso crema tipo Philadelphia
[a) 2y ¥ tazas de azlcar 150 gr. azucar impalpable
g 6 un. huevo 100 gr. nueces
g 2 cdita. esencia de vainilla
= 100 cc. leche

50 cc. crema de leche

450 gr. harina leudante

1 cdita. canela en polvo
> Batimos la manteca blanda a temperatura ambiente con el azlcar hasta
¥e) cremar. Agregamos la esencia de vainilla; los huevos y alternadamente los
O ingredientes secos con la leche y la crema de leche.
<
o
g Colocamos la preparacién en la Sartén y llevamos a fuego corona durante 1
W hora aproximadamente. Puede llevar unos 10’ a 15’ méas de coccién.
o

Rectificamos la coccién introduciendo un palillo de madera, el mismo debe
salir limpio.

Para la cubierta, mezclamos bien el queso crema con el aztcar impalpable.
Cubrimos la torta y espolvoreamos con las nueces picadas.



